
1. Kouign Amann en breton signifie:

a. gâteau au beurre
b. gâteau au fromage
c. gâteau à la confiture

2. Ce dessert vient de ville :
a. Dinan
b.Saint-Brieuc
c.Douarnenez

3.Comment ce gâteau a été créé?
a. à cause de manque de pâtisserie 
b. pour la commande d’un riche 
c. avec des produits de qualité  de luxe

 Posłuchaj podcastu o tradycyjnym deserze bretońskim
Kouign Amann i zaznacz poprawną odpowiedź:

Activité 1

4. Quel ingrédient n’est pas dans ce gâteau :
a. du beurre
b. du caramel
c. de la farine

5.Kouign Amann est cuit :
a. à la poêle
b. à micro-ondes
c. au four



Zadania 2/Activité2, 

1.  du lait
2. des oeufs
3. du fromage râpé
4. du jambon
5. des  champignons

6. de l’huile
7.de  l’eau
8.  de la farine de sarasin
9.  de la farine de blé noir
10. du sucre
11.du sel

Obejrzyj filmik i zakreśl na podanej liście produkty
potrzebne do przygotowania les galettes bretonnes:

Activité 2



La galette Saucisse- image nr …
 Les huîtres-image nr …
Les galettes-image nr …
 Les langoustines nr …
Le caramel au beurre salé  nr…
 Les crêpes bretonnes image nr…
les coquilles Saint-Jacques nr…
 le Kouign Amann image nr…
les moules de bouchot-…

O jakie specjały bretońskie chodzi?
Połącz obrazki z nazwami

Activité 3  





cotriade 

graisse de canard
pâté Henaff 

coquilles 
Saint-Jacques   

moules frites 
galettes de blé noir
plateau de fruits de mer
andouille de Guémene
Kig Ha Farz

gâteau breton 
far breton 
kouign amann

cidre breton
godinette
vin blanc
chouchen

Activité 4    

Jesteś w  bretońskiej restauracji "Péniche". 
Złóż zamówienie prowadząc dialog z kelnerem:



Un alim
ent que je déteste

Mon dessert préféré

mon
portrait
 chinois 

Mon plat préféré de la cusine française 

Le dessert breton que je voudrais goûter

La cuisine polonaise ou bretonne

Mon fruit préféré 

Mon légume  préféré

Les crêpes salées ou sucrées?

Ma boisson préférée 

La cuisine traditionnelle ou moderne

Activité 5 
Przedstaw swoje upodobania  kulinarne korzystając 

z podanej grafiki


